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QUI SOMMES-NOUS ?

“Votre mariage, mis en scene jusque
dans l'assiette”

Chez Mets en Scenes, chague mariage est pensé comme
une expérience a part entiere, imaginée a votre image.
Notre cuisine se veut élégante, généreuse et sincere, portée
par des produits soigheusement sélectionnés, des
associations justes et une attention particuliere accordée
aux détalls.

Parce qu'aucune réception ne se ressemble, nous
construisons chaque prestation sur mesure, en harmonie
avec Vvos envies, votre lieu et latmosphére que vous
souhaitez créer.

Du premier échange jusqu'au jour J, NOuUS VOUS
accompagnons avec exigence et simplicité pour donner vie
a une réception fluide, raffinée et profondément
personnelle.
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NOS PRESTATIONS

% '\‘

Cocktail - AniRy

Cuisine de sarqel |
Drestationsélég )

COCRKTAIL & ANIMATIONS

Le cocktail donne le ton de votre réception.
Nous imaginons une sélection de pieces
raffinées, gourmandes et soigneusement
présentées, accompagnées, selon vos envies,
d'animations culinaires réalisées devant vos
iNnvités.

Un moment convivial et vivant, pensé pour
surprendre et lancer votre célébration.

REPAS ASSIS & BUFFET

Repas servi a l'assiette ou buffet généreux,
chaque formule est construite autour de votre
Mmariage, de votre lieu et de l'expérience que
vous souhaitez offrir a vos invités.

Des assiettes soignées, des saveurs justes et un
service attentif pour faire du repas un véritable
temps fort de votre journée.
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BRUNCH DU LENDEMAIN

Parce qu’'un mariage ne s'arréte pas forcément
a la derniere danse, nous pouvons é€galement
Imaginer le brunch du lendemain.

Une parenthése plus décontractée et
généreuse, pensée pour prolonger les
retrouvailles autour d'une sélection salée et
sucrée, dans une atmosphere douce et
conviviale.



NOS FORMULES

FORMULL

Le Diner

e Lediner
Le repas se compose d’'une entrée, d’'un

plat et d’'un dessert. Le service est inclus.

e Le pain
Les pains individuels sont compris avec le
repas

e | es eaux
Cette formule comprend des bouteilles en

verre d’eau plate et pétillante.

A partirde 69 €/ pers
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NOS FORMULES

FORMULLE

e Levin d’honneur
Le vin d’honneur se compose de 8 pieces

cocktail et une animation. Il comprend
eégalement des boissons sans alcool.
e Lediner

Le repas se compose d'une entrée, d'un
plat et d'un dessert. Il comprend les eaux
et le pain. Le service est inclus.

A partirde 94 € /pers
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NOS FORMULES

FORMULL

e La cérémonie
La céremonie comprend des
rafraichissements, des petites bouchées, la
mise en place.

e Levin d’honneur
Le vin d’honneur comprend 8 pieces
cocktail, une animation ainsi que les
boissons sans alcool. Le service est inclus.

e Le diner
Le repas comprend une entrée, un plat, un
dessert, ainsi que les equx et le pain.

A partir de 113 €/ pers




NOS FORMULES

FORMULL

e La cérémonie
Comprenant rafraichissements, petites
bouchées, et la mise en place.

e Le vin d'honneur
Comprenant 8 pieces cocktail, une
animation et les boissons sans alcool.

e Le diner
Comprenant entrée, plat, dessert, les eaux et
le pain. Le service est inclus.

e Le brunch
Comprenant buffet sucre-salé, boissons
chaudes et froides ainsi que la mise en place.

A partirde 143 € /vers
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NOS FORMULES

FORMULL
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Une formule entierement modulable
selon vos envies, vos besoins et votre

budget.

Mets en Scenes imagine avec vous
une prestation personnalisée,
accompagnéee d'un devis gratuit et
d'un suivi dédie du premier echange
jusqu'au jour J.

Suyr devis
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NOS OPTIONS V
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YOS EVENEMENTS SUBLIMES
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e 3 pieces cocktail supplémentaires

e Animations culinaires supplémentaires
e Animation brasero premium

e Buffet de fromages

e Piece montée de choux

o Buffet de desserts

e Snacks de nuit

e Snacks de nuit premium

e Brunch

e Brunch premium

e Service de nuit

e Personnel de service supplémentaire

S
uisine de 53
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TEMOIGNAGES

VOS RETOURS

SAMUEL & VERONIKA

“Son sens du détail et sa sensibilité artistique ont
transformeé notre lieu en un véritable conte de
fées.”

EVANGELINE & LORENZO

“Plus qu'un traiteur, un allié précieux !
Son professionnalisme a bluffé tous nos invités.”
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Menu

De mariage, par Mets en

Entrée

Poireaux facon mimosa, vinaigret
douce et chips de Poireaux croust

Plat
Palgron de boeuf braisé, carotte
trois fagons, Pommes de terres 7
accompagné d'un jus co n



NOUS CONTACTER

NOUS
CONTACTER

Tél.: 06145212 79 5 eEe i

TRAITEUR

Malil : metsenscenes@gmail.com
Site Internet : www.metsenscenes.com

Instagram : @mets_en_scenes
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